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REMOULADENSOßE 
 

für 4 Personen 
 

Zutaten 
 
 150 g Mayonnaise (gekauft oder selbst gemacht) 
 75 g Joghurt (pur) 
 1 Stck Gewürzgurke, groß 
 2 TL Petersilie (frisch oder TK) 
   Zucker 
 2 TL Schnittlauch (frisch oder TK) 
 2 TL Zwiebeln (frisch oder TK) 
   Salz 
 
 
Zubereitung 
 

1. Mayonnaise mit dem Joghurt verrühren 

2. Die Gurke und die Zwiebel fein hacken. 

3. Alle Zutaten vermengen. Abschmecken mit Zucker und etwas Salz. 

4. Sie können noch etwas Senf nach Geschmack zufügen. 

 

Zubereitungszeit: ca. 15 Minuten 

 

Guten Appetit! 


