1. Koch- und Backstudio Leipzig

BROCCOLICREMESUPPE

fiir 6 Personen
Zutaten
3 Broccolikdpfe
Y I Milch
i I Brihe

100 g Mehl
100 ¢ Butter
Salz, Pfeffer aus der Miihle, Worchestersauce

Petersilie

Zubereitung

1. Broccoli putzen und in kleine Rdschen teilen.

2. Briihe und Milch mischen und zum Kochen bringen. Broccoli dazu geben. Ca. 20 Minuten kécheln lassen. 4
Roschen entnehmen (Fir die Garnitur). Dann mit dem Piirierstab pirieren.

3. Butter zerlassen, mit Mehl bestauben und goldbraun anschwitzen. Dann vorsichtig mit ca. /s | kalter Milch ver-
rilhren. Es muss eine klumpenfreie breiartige Masse entstehen.

4. Den piirierten Broccoli hinzu geben.

5. Mit Salz, Pfeffer und Worchestersauce wiirzen.

6. Anrichten und mit Petersilie garnieren.

Guten Appetit!




